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Lavage intégré CombiWash®... ‘

TURB O CHEF Le lavage vertical

Un concept innovant, compact et silencieux qui assure :
N’hesitez pas @ consulter votre conseiller Eurochef! LE i 3TM — — - Le lavage et stockage d'assiettes, soucoupes, bols,
— —
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' ramequins, couverts, batterie et plateaux GN 1/1
;q * Quatre niveaux de paniers modulables et possibilité de
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. Y
. , Ny
Le piano des Chefs. \

3 volre mélier...

* Le choix d'un cycle de lavage adapté
+ Le lavage différé en heures creuses
* Une désinfection a 93° (10 min.)
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Chaleur - Des frites parfaltes’ U0 « Un programme chauffe-assiettes
sous pression en continu...

et micro_onde combinés Friteuse automatique permettant de produire

La cuisson des produits frais et surgelés dans des jusqu'a 40 kilos par heure

temps record 10 fois plus rapide que les méthodes de : tG U r U S

cuisson traditionnelles. Exemple :
Pizza réfrigérée = 2 minutes

Pizza surgelée = 2 minutes 30 Decongelez

la dose juste!

Rowzer est le processeur de textures
glacées a usage professionnel, qui

Compact et pUissant... ST . == __* émulsionne glaces et aliments.

+ Une cuisson parfaitement maitrisée. ALT HAAM = <] appareil, au design attractif et compact,
« Une réactivité au 1/10éme de seconde ® . ; transforme I'aliment congelé en une
) mousse, sans besoin de décongélation

+ Un rendement optimal. e e . . .
T|r0| rs de ' et en fonction de la dose nécessaire.

+ Une sécurité maximale.

» Une diminution de température en cuisine. maintien en
+ Une grande facilité de nettoyage. 7

+ Un grand confort d'utilisation. q temperature

» Un environnement plus propre. Fabrication Francaise
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